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Les porcs sont abattus a I'abattoir de Tarbes, puis transformés dans un
atelier 100 % fermier situé sur une autre propriété familiale, sur le

plateau de Ger. Les produits — viandes fraiches, charcuteries et
conserves — sont élabores <-11s S:l e [l coleEnt selon un savoir-
faire artisanal respectueux du bien-étre animal et du terroir pyrénéen.




