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/ommes de chévre artisanales, affinées par les fréres ARRIPE . pite pressée non

cuite, texture moelleuse et fondante pour deux recettes uniques.

Fromage frotté et affiné av vin blanc

de Jurancon pendant 8 4 10

semaines, av lait pasteurisé.

b

Fromage frotté i I'eau salée et affiné ¢

pendant 10 a 12 semaines av lait

thermisé

T . _— -

Tommes fermiéres environ 2,5 Kgs, au
lait cru de chévre de race Alpine, des
fermes CASAJOUS et PACHEU
(médaillées plusieurs fois sur salons
régionaux et nationaux), en pate

pressée non cuite, pour une finesse en

bouche et un goit caprin typé selon
I'affinage.

; Fabriquées par Thomas Vandaele a Aydius
(Vallée d'Aspe). les Tommes de chévre de
ferme de LANSET sont uniques et top
qualités grace a un affinage long et soigné :
La tomme d'Aydius 5Kgs, actuellement
dispo, [a tomme "Henri [V" recette fagcon
gruyére, disponible en Juin, les Les hevres

Montagnettes, pite molle 2Kgs environ, _"Montagne" de la =

déclinées nature av Jurangon et /ou au g ferme Lanse

!imen‘r d'Espelette Aop. disponibles 4

Chévrement Ron Il




Les délicievx lactiques av lait cru de chévre Alpine de

la ferme POURGUINAT a Aydius en vallée d'Aspe.

Le Pavé et lIa Couronne des 3 Seigneurs,

environ 1809 par 6

Le Montagnon en forme de coeur, Les crottings frais, environ 90 a

environ 1109 par 8 1009 par 20

Les lactiques au lait cru de chévre Alpine de la RIQUETTERIE
BEARNAISE. ferme basée a Sauvagnon (proche de Pau), avec son

panaché de :

Crottins natures, 4 la ciboulette, au piment d'Espelette Aop, au

poivre noir, ou encore cendrés (1209r X 20 ou panaché de deux
recettes X 10).

Roches cendrées ou natures (240gr X 10).




Nos mipctes brebis chevre
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Disponible mi-Avril (pour

Paques).

Tommes mixte brebis chévre av lait
cru de la ferme SOUVERPIE (Vallée
d'Ossav) et MANAOUT (Vallée de

Parétous), Pate pressée non cuite,

belle alchimie et répartition
équilibrée entre les deux laits pour

uh goit franc et agréable. Jomme

d'environ 4,5Kgs, affinage 3 mois :

minimum,

Disponible début Mars
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Tomme mixte brebis chévre du Pays RPasque "ONDUA" au
lait pasteurisé (50/50). environ 4Kgs. Une croite Aﬁﬁ
naturelle prononcée, une pite ferme fagon vieux Comté .l_u’--
au goit type et fruite caractéristique d'un affinage by
long (10/12 mois).




